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Servirea 16-18°C
Serveat 16-18°C
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Provenienza: Colline dei comuni di Brentino Belluno, Dolcé. Rivoll

Colore: Rosso rubino di media intensita.

Profumo: Il profumo é fruttato caratteristico leggermente erbaceo.

Gusto: Il gusto pieno, morbido, giustamente tannico.

Vinificazione: Diraspapigiatura seguita da macerazione con bucce per 8-10 giorni alla tempe-
ratura controllata di 26 °C in acciaio.

Rbbinamentt: Versatile a tavola, st abbina a carni rosse saporite o speziate, selvaggina e for-
maggi a pasta dura.

Origin: Hill country of Municipalities of Brentino Belluno, Dolcg, Rivoli

Color: Ruby red, medium intensity.

RAroma: The aroma is fruity, characteristically slightly grassy.

Flavor: Full-bodied flavor, smooth, balanced tannic quality.

Wine making: Crushing following by maceration on the skins for 8-10 days at a controlled
temperature of 26 °C in steel.

Combinations: Versatile at the table, combines well with savory red meats or spiced meats,
wild game and cheeses.

Herkunft: Hugellandschaft um Brentino Belluno, Dolc und Rivoli

Farbe: Volles Rubinrot mittlerer Intensitét.

Bukett: Fruchtig, bestimmend, mit leichter Krauternote.

Geschmack: Voll, weich, mit richtigem Tanningehalt.

Weinbereitung: Abbeeren und Pressung. Anschliefend 8-10tagige Mazeration der Schalen
bei kontrollierten 26°C in Inox.

Serviervorschlag: Der Wein gestaltet sich sehr vielfaltig auf dem Tisch, serviert sich zu ge-
schmackvollem oder wirzigem, roten Fleisch, Wild und Hartkase.
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