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UVE

Costarosa nasce da un‘attenta selezione di uve Syrah

VENDEMMIA
Raccolta a mano nella prima settimana di settembre

VINIFICAZIONE E MATURAZIONE
Le uve di Syrah vengono vinificate in rosato tramite pressatura soffice.

ALCOL
12,5% Vol

NOTE SENSORIALI

Rosa tenue luminescente il suo colore, accompagna all'olfatto sentori caldi di frutti
rossi e petali di rosa, contrastati dalla freschezza delle note agrumate.

In bocca risulta armonico, secco, con un'ottima acidita che ne prolunga la
persistenza.

ABBINAMENTI

Ideale accompagnamento per carpacci di pesce bianco, frutta di stagione, insalate
mediterranee.

GRAPES

Costarosa comes from a careful selection of Syrah grapes

HARVEST

Hand picked in the first week of september

PRODUCTION METHOD

The Syrah grapes are vinified in rosé by soft pressing

ALCOHOL
12,5% Vol

TASTING NOTES

Its colour is light luminescent pink. To the nose it results with warm scents of red
fruits and rose petals, contrasted by the freshness of citrus notes.

In the mouth it is harmonious, dry, with an excellent acidity that prolongs its
persistence.

COUPLING

Ideal accompaniment for white fish carpaccio, seasonal fruit, mediterranean salads.

Azienda vitivinicola Tola Girolamo sas di Tola Domiziana
S.LVia Giacomo Matteotti, 2 — Cant. C.da Piano del Re snc
90047 Partinico PA

PI/CF IT 04001760828

COSTAROSA

LIS TAROSHZ
Rose
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